
Jajaja（じゃじゃじゃ）とは？

スペイン語で笑うときの擬声語 “ははは”

実際にはじゃじゃじゃとは

発音しませんが、 当店ではあえて

” じゃじゃじゃ！” と発音しています♪

食事を楽しむ

そんな当たり前のことを

追い求めてみたい

という想いでこのお店を作りました。

食べることが大好きな全てのお客様へ

私たちが提供するのは

料理とワインにじっくり向き合い

美味しいものを心から味わい楽しむ

「至福のエクスペリエンス」 です

五感のすべてをフル稼働して

「食」 のエンターテイメントを

心ゆくまでご賞味ください

since 2018



日本食肉協会認定

お肉博士一級のいる店
肉の管理、 調理方法などうまい食べ方を熟知しているお肉のプロが
黒毛和牛メス牛にこだわり厳選仕入れ。
あくまで味わい重視での仕入れなので見た目の派手さは少ないですが、
とにかく美味しい！黒毛和牛の風味を実感ください。
お肉の部位ごとの味わいの違いなど是非お気軽にお尋ねください。 5152

お肉のこだわり

静かで落ち着いた雰囲気の

ご協力お願いします
ジャジャジャではゆっくり食事を楽しめるよう、 静かで落ち着いた雰囲気を
大切にしております。 店内はアンティーク調の家具や装飾で揃えました
是非、 プチ贅沢なお食事をおたのしみください

落ち着いた雰囲気

ワインに合う料理

ほぼすべて手作りにこだわる
ワインに合う料理をコンセプトにしております。
化学調味料、 保存料などはワインの大敵！なので極力使用せず、
たれや出汁にいたるまで、 なるべく手作りを心がけております

店内手作り調理

C.P.A 認定　

チーズプロフェッショナル
CAFA認定　

フロマジェ　がいる店
チーズプロフェッショナルが厳選し世界のチーズを仕入れ。 管理方法、

カットの仕方、 盛り付けにもこだわり、 美味しいチーズの世界が広がり
ます。 チーズの種類も様々。 厳選チーズを使用した、 チーズ料理も
是非お楽しみ下さい。

チーズのこだわり

J.S.A ソムリエ協会認定

ソムリエ　がいる店
当店ではソムリエが常駐。 毎月ワインのプロが集まる勉強会に参加し常に
新しい情報を入手。 お食事を楽しむ、 ワインを楽しむ、 ワインの初心者
から飲みなれている方まで様々なご相談に対応いたします。
お料理に合わせてお楽しみいただく為、 グラスワインの種類は様々です。
是非、 お料理に合わせてお試しいただき、 ペアリングを実感されては
いかがでしょうか？

ワインのこだわり

ワインに合う料理をコンセプトに、 あたらしい食の提案に挑戦する
お客様の 「おいしい」 のため、 妥協しない

コンセプト
Concept



季節メニュー

春の味覚を存分に味わっていただく季節限定メニュー
食材の旬の時期にあわせて提供いたします

春
Winter Food

Wagyu Beef Stroganoff 

黒毛和牛のすね肉などをスライスしたものを使用し、 自家製フォンなどと香味野菜
で煮込んで仕上げます。 柔らかく、 肉の風味を感じられる逸品

黒毛和牛 100％ビーフストロガノフ 2,090 (2,299）

Pecorino Snap peas Pasta

ペコリーノチーズのコクとスナップエンドウの食感が楽しいオイル系ソースを
ショートパスタとからめました

ペコリーノとスナップエンドウのパスタ 1,290 (1,419）

Strawberry Caprese

春の果物をモッツァレラチーズと盛り付け、 塩コショウ、 オリーブオイル、 バルサミコソース

でシンプルに仕上げました。 前菜にもワインのアテにも最高です

春のいちごのカプレーゼ 1,290 (1,419）

Spring Poteto Salad

菜の花、 たけのこ、 梅干し、 干しエビに塩昆布のアクセント
春のイメージ満開のポテサラ

春香る ポテトサラダ 690 (759）

Wagyu Tail Grilled with Rock Salt

特有の旨味を持つ牛テールをスライスして焼き上げました
シンプルに塩コショウのみの味付けで、 肉の旨味を存分に感じてください

黒毛和牛　テール岩塩焼き

＼数量限定／

1,290 (1,419）

Wagyu Fillet One Bite Cutlet

赤身の王様へレ。 とにかく柔らかくてヘルシーな部位。
人気の赤身肉を食べやすくひとくちサイズのカツにしました。 オニオンジュレでどうぞ

黒毛和牛へレ ひと口カツ 1,890 (2,079）

＼数量限定／



前菜

切り立て生ハム 3種盛り合わせ　

貴重な生ハムを原木から切り出し！珍しい生ハムも色々ご用意しています

1,490 (1,639)

Raw Ham Assorted Platter

チーズとろとろ玉子焼き　

鉄板で焼き上げるふわふわの玉子焼き

590 (649)

Cheese in Tamagoyaki

ながーーーーいポテトフライ　

国産の塩　5 種類の味比べをお楽しみください！！

590 (649)

Long Long French Fries

名物！黒毛和牛 100％　パテ ・ ド ・ Jajaja

フランス伝統料理パテ ・ ド ・ カンパーニュが豚肉やレバーを使用するのに対して、 当店自慢のパテは
黒毛和牛 100％でつくります。 和牛の風味豊かなパテを是非

1,090 (1,199)

Wgyu Pate de Jajaja

季節野菜のピクルス　

季節のお野菜を色々漬けました。 あてにも

390 (429)

Seasonal Vegetables Pickles

旬の食材を使った、 見た目にも鮮やかな彩り豊かな前菜

とりあえずの一皿に、 ワインのアテにも最適です

Antipasto

790 (869)

Shefs Antipasto

1 人前

シェフのきまぐれ前菜　5種盛り

Jajaja 前菜一番人気！！洋総菜、 チーズ、 サラミなど
1 個単位でのご提供ですので人数に合わせた数の
ご注文がおすすめです！ 　　　　　　　

※写真は 2 人前です

はじめの一皿に人数分のご注文いただくのがおすすめです

シェフのきまぐれサラダ　

新鮮な野菜を使ったシンプルなサラダ

690 (759)

Chefs Whimsical Salad

1,090 (1,199)

Coloful Vegetable Bagna Cauda

いろどり野菜のバーニャカウダー

旬のお野菜をアンチョビの効いたソースで召し上がって
いただきます。 お肉の間にお野菜はいかが？



肉料理

黒毛和牛メス牛　ローストビーフ
自家製オニオンソース

もも肉の風味豊かな部位を使用。 メス牛の旨味を実感できる自慢の一品

1,290 (1,419)

Wagyu Roast Beef

黒毛和牛メス牛　炙りユッケ

中心部レアで仕上げた炙り肉をユッケにしてます。 卵黄と大葉ソースで

1,090 (1,199)

Wagyu Aburi Yukke

Chefs Select Cheese Assorted Platter

Cheese 

1,990 (2,189)

890 (979)

お肉博士がワインとの相性も考えて造り上げる
いろどり豊かな一品料理

Beef

1,490 (1,639)

Wagyu Carpaccio

黒毛和牛メス牛

カルパッチョ

黒毛和牛のモモ肉を低温調理で仕上げ、 薄切りにし
たっぷりのパルミジャーノ ・ レッジャーノチーズをかけました

1,490 (1,639)

Cheese Fomdue

チーズプロフェッショナルがつくる

本格チーズフォンデュ

カチョカバッロ、 マリボー、 ペコリーノロマーノ、
ゴーダのブレンドチーズに白ワイン自家製パンと
温野菜を合わせてお召し上がりくださいませ！

※2人前からの注文

1人前

1,990 (2,189)

Cheese Hamburger

とろーりチーズトッピング

黒毛和牛１００％ハンバーグ

肉専門店だからできる、 黒毛和牛 100％！
肉の旨味とチーズが絡み合い絶妙です

チーズ
チーズプロフェッショナルが厳選したこだわりのチーズを是非

お好みに合わせて盛り合わせをおつくり致します

Cheese

ブルー、 白カビ、 ウォッシュ、 ハードチーズなど
食べやすいのが良いとか
チョットくさめが好きですとかお好みご要望承ります！

本日のチーズ内容についてはスタッフにお問い合わせください



肉料理専門店ならではの、 こだわりの黒毛和牛をグリドルで焼き上げました
自慢のステーキソースでお楽しみください

グリル
Grill

仕入れ状況に応じてその日の
おすすめの希少部位をそれぞれ
味わえる豪華な 1枚！　

※1種類 70g 前後

黒毛和牛 味比べプレート　
3,290Dos (2種盛 )

Wgyu Ajikurabe Plate

(3,619)

4,990Tres ( 3種盛 ) (5,489)

※70g 前後

2,690 (2,959)

いわずと知れた赤身の王様。 背中のすこし中側の
ほとんど動かさない筋肉のため、 非常に柔らかく
ヘルシーなのが特徴

黒毛和牛

へレステーキ

Wgyu Fillet Steake

牛タンのグリル　　こだわり塩 5 種味比べ

国産の塩　5種類の味比べをお楽しみください！！

890 (979)

Gyu Tongue Grill

サーロインとへレが同時に楽しめる
迫力満点の骨付きステーキです

国産牛豊西牛

T ボーンステーキ　

1g 20

Tosyonishi Beef  Tbone Steak

(22)

1 枚 500g 前後です
（10,000 税別前後）

1 枚量り売り

Jajaja に来たらこちらを是非ご注文
いただきたい！非常に貴重な国産牛
の T ボーンステーキです。 大阪高槻で

国産 T ボーンが食べれるのは当店だけ
骨の周りのお肉も美味しいので是非！
2～ 3名でお召し上がりいただく程度

のボリュームです。



ご飯もの
お肉料理のあとも、〆はやっぱり肉で！

肉料理専門店ならではのメニューがずらり

Shime

ごはん

お米マイスターのいる店　高槻川合精米所ブレンド米使用

390 (429)

Rice

自家製パン

自家製のパン　フォカッチャ

390 (429)

Pan

790 (869)

Wagyu Yukke Ishiyaki  Garlic Fried Rice

黒毛和牛　ユッケ風

石焼ガーリックチャーハン

熱々に焼いた石の器でお客様自身で仕上げてもらいます！
香ばしい香りがたまらない！
ごはんは 100ｇのミニサイズです

990 (1,089)

Wagyu Hitsumabushi

黒毛和牛ひつまぶし
3 つの味わい

黒毛和牛を贅沢に使った丼をまずはそのまま、
つぎは薬味をそえて、 最後は出汁をかけて
ごはんは 100ｇのミニサイズです

Wagyu Ishiyaki Sujinikomi Cheese Risotto 

石焼　黒毛和牛スジ煮込み

チーズリゾット

熱々に焼いた石の器で目の前でチーズソースをかけて
仕上げます。 トロトロチーズとスジ肉が◎◎

790 (869)

1,490 (1,639)

2,290 (2,519)

ダブル　 （ご飯 200ｇ）

シングル  （ご飯 100ｇ）

トリプル  （ご飯 300ｇ）

390 (429)

Wagyu Aburi Sushi

黒毛和牛

あぶり 肉寿司

黒毛和牛薄切り肉を目の前で炙ります！
おろしぽん酢で召し上がれ

※2貫からのご注文

1貫



スイーツ
ワインに合うをコンセプトに甘さ控えめの大人のスイーツを集めました

すべて自家製手作りです

Sweets

490 (539)

Basque Cheese Cake

バスクチーズケーキ

スペインバスク地方のスイーツ。 中身はトロっ。
表面の焦げ目の香ばしさとマデイラのほのかな苦み。

490 (539)

Catalania

カタラーニャ

スペイン、 カタルーニャ地方のスイーツ。 濃厚なプリンの
様なカスタードクリームのアイスにパリパリのカラメルがのってます。

490 (539)

Nougat Glace

ヌガーグラッセ

南仏の伝統菓子。 ナッツのヌガーとメレンゲの
アイスが塩キャラメルソースと相性抜群です。

690 (759)

Almond Tart

アーモンド タルト

人気定番スイーツ。 アーモンドの香ばしさと
サクサクタルト生地の組み合わせは最高！

本日のアイスクリーム

自家製の甘さ控えめのアイス

390 (429)

Ice Cream

珈琲 590 (649)

Coffee

紅茶 590 (649)

Black Tea



アニバーサリー
Jajaja ではお客様のご要望に合わせて、 特別な日をいろどる

アニバーサルプレートをご用意いたします。
大切な人と特別な時間をお過ごしくださいませ。

Anniversary

テイクアウト＆ギフト
Jajaja の味をご家庭や贈り物にいかがでしょうTake Out & Gift

1,000 (1,100)

3,200 (3,520)

4,100 (4,510)

※当日 OK ！

自家製スイーツを盛り合わせにして盛り付けたプレートです。
お好みの文字をおしゃっていただければ記入いたします♬
もちろんサプライズ演出も可能です。

Jajaja 

ネットショップ aiai のパティシエが作る手作りデコレーション
ケーキ。 シンプルなデコレーションから人気のモンブランタルト

などご要望に合わせてご用意いたします。

Jajaja　

12 ㎝（2～ 3人前）

※3 日前予約

15 ㎝（3～ 4人前）

スタッフ全員でサプライズ対応いたします♪
照明を落として暗くなったところで、ＢＧＭが
バースデイソングに切り替わったら楽しい時間の
始まりです。 スタッフはもちろん他のお客様も
一緒になって歌ってくれて店全体で大合唱！
なんてこともございます。
大切な記念日はその時限り
特別な記念日を一緒に過ごしませんか？

手作り黒毛和牛弁当＆オードブル
お肉料理専門店が造る本格手造りお弁当。 お肉尽くしのお弁当は
ラインナップも多数。 人気の幕の内弁当やガッツリステーキ、
牛タン重などのお重もあります。 赤ワインのシャリを使用した、
にぎり肉尽くしもリピート続出の人気メニュー。 会議弁当などご
予算に応じて臨機応変に対応もいたします。

ギフトセット

大切な人への贈り物に

ソムリエ厳選ワインとお肉博士厳選お肉の盛り合わせセット。
チーズプロフェッショナル厳選チーズ盛り合わせや、 スイーツセットなど
バラエティ豊かなギフトセット。 テイクアウトはもちろん、
郵送手配も承ります。 オンラインショップもございます。
詳細はお気軽にスタッフまでお問い合わせください。




